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Futterkonservierung in Perfektion.

FAKT IST:

e Jede zweite Maissilage hat Qualitatsmangel infolge Nacherwarmung und Verschimmelung!
e Nur der gezielte Einsatz geeigneter Siliermittel verhindert Nacherwarmung!
e Wir bieten Ihnen mit BioCool und PlantaSil leistungsstarke Siliermittel gegen Nacherwarmung!

LOSUNG

BioCool® - Das Siliermittel gegen Nacherwarmung fir PlantaSil® — Das Siliermittel gegen Nacherwarmung
Futterpflanzensilage fur Energiepflanzensilage
¥ BioCool® ¥ PlantasSil®

* 6g BioCool® je Tonne Siliergut e 2,49 PlantaSil® je Tonne Substrat

* 1509 je Beutel, ausreichend ftr 25 Tonnen Siliergut e 2409 Beutel ausreichend ftir 100 Tonnen Substrat

bzw. fir 35 bis 40 m? Siloraum bzw. 140 bis 170 m? Siloraum
e Standardapplikation (0,5 bis 2 Liter je Tonne) e Standardapplikation (0,5-2 Liter je Tonne)
e 1 Beutel in 50 Liter Wasser auflosen e 1 Beutel in 200 Liter Wasser auflosen

¥ BioCool HC® ¥ PlantaSil HC®

* 2,49 BioCool® HC je Tonne Siliergut e 2,49 PlantaSil® HC je Tonne Substrat

* 30049 je Beutel, ausreichend fur 125 Tonnen Siliergut * 6009 je Beutel ausreichend fur 250 Tonnen Substrat
bzw. fur 190m? Siloraum bzw. 350 bis 400 m? Siloraum

* Hochkonzentrat zur Mikroapplikation e Hochkonzentrat zur Mikroapplikation
(20 bis 150ml je Tonne) (10 bis 150ml je Tonne)

e 1 Beutel in 2,5 Liter Wasser auflosen e 1 Beutel in 2,5 Liter Wasser aufldsen

* 20 bis 150 Milliliter je Tonne Siliergut e 20 bis 150 Milliliter je Tonne Substrat

WIR BERATEN SIE GERN ZU FOLGENDEN THEMEN:

e Grinlandmanagement/Saatgut
e Konservierung

e Dosiertechnik

e Silofolien/Siloabdeckungen

* Biogasanlagen
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Bestimmung des Reifestadiums und TM-Gehaltes beim Einsilieren

Bezeichnung % TM Beschreibung
Beginn der Kolbenbildung 17 Korner nicht voll ausgebildet
l\/lais.silage. riecht angenehﬂm sauerlich (aromatisch, brotartig), nicht nach Alkohol oder Buttersaure In der Milchreife 20 Korner ausgebildet, griin-weiB, ohne Fllung
Und. Is.t frei \(Oﬂ Fremdgeriichen . . 22 Kérnerinhalt milchartig
Maissilage riecht weder nach Hefe oder schimmelig . — o . ——
Maissilage hat je nach Sortentyp eine mehr goldgelbe Farbe (Kompakttypen) bis gelb — olive Farbe Esgipnideqlietore e 25 feleiiiglgostblichlundieshilicald
(stay-green-Typen) 30 Kérnerinhalt teig- bis mehlartig
Ende der Teigreife 35 Koérnerinhalt mehlartig, Korn mit Fingernagel noch ritzbar
38 ausgereifte Kérner, Korn mit Fingernagel kaum mehr ritzbar

Farbe: Pifung auf Nacherwarmung und Schimmel Ermittlung des Energiegehaltes:

Punkte fiir Qualitatsabzug Energiegehalte in Mi/kg TM

dem A terial dhnliche Farb 0
oM Ausgangsmatena <hnsche rare Kolbenanteil niedrig mittel hoch
Farbe wenig verandert .
Bezeichnung % TM ME NEL ME NEL ME NEL
Farbe stark veréndert 2
Beginn der Kolbenbildung 17 9,4 5,6
" " In der Milchreife 20 9,5 5.7 9,7 5,8 9,8 5.9
Summe Punkte fiir Qualitatsabzug 22 10,0 6.0 10,3 6.2 10,7 6.4
Beginn der Teigreife 25 10,2 6,1 10,5 6,3 10,8 6,5
30 10,3 6,2 10,7 6,4 11,0 6,6
- N N B : : Ende der Teigreife 35 10,5 6,3 10,8 6,5 11,2 6,7
Geruch: Prufung auf Fehlgarung, Erwarmung, Hefen- und Schimmelbildung 38 107 64 110 66 13 6.8

Punkte fiir Qualitatsabzug

angenehm sduerlich, aromatisch, brotartig 0
leicht alkoholisch 2 Beurteilung der Garqualitat:
stark alkoholisch oder Réstgeruch 3
n M " Wertminderung gegentiber
muffig oder leichter Buttersduregeruch 5 Granfutter in MJ/kg TM
widerlich, Faulnisgeruch, jauchig 7 Summe Punkte fiir Qualititsabzug Note Urteil ME NEL
0-1 1 sehr gut 0 0
Summe Punkte fiir Qualitdtsabzug 2.3 2 gut 0,2 0.1
4-5 3 verbesserungsbediirftig 0,5 0,3
6-8 4 schlecht 0,9 0,5
Gefiige: Prufung auf mikrobielle Zersetzung der Pflanzenteile und Schimmel >8 5 sehr schlecht >0,9 >0,5
Punkte fiir Qualitatsabzug Zusatzlicher Qualitdatsabzug durch Verschmutzung:
unverandert (wie das Ausgangsmaterial) 0 MJ/kg TM
leicht angegriffen, Pflanzenteile miirbe 1 ME NEL
stark angegriffen, schmierig, schleimig 2 Schmutz visuell erkennbar 0,5 0,3
verrottet 4
Summe Punkte fir Qualitatsabzug
Gesamtbewertung Maissilage
Energiegehalt ME bzw. NEL45 MJ/kg TM
Schimmel: Prifung auf Futterungstauglichkeit im Griingut

Qualitatsabzug durch Konservierung

Punkte fiir Qualitétsabzug Zusatzlicher Qualitatsabzug durch Verschmutzung

sichtbarer Schimmelbefall: Silage nicht verfuttern! 7 Energiegehalt der Maissilage

Summe Punkte fiir Qualitatsabzug Quelle: nach DLG-Information 1/2004
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